
i nk l .  8 .1%  MwSt .  

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 
               

                    Unser Rossfleisch stammt aus Canada/Austral ien 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Filetgoulasch „Stroganoff“ 

an Paprikarahmsauce 

Filetsteak gril liert 

mit BBQ Sauce 

Filetsteak 

„Maître d ’hôtel“ 

mit hausgemachter 

Kräuterbutter  

Filetsteak „Madagaskar“ 

mit rassiger Pfeffersauce 

               Tellerservice Fr. 39.00            

          Grosse Portion Fr. 51.00 

 

Dazu servieren wir Ihnen eine Beilage Ihrer Wahl  

 
Tagesgemüse 

3 Sorten Fr. 8.00       4 – 5 Sorten Fr. 11.00 

Filetsteak mit 

Champignonrahmsauce 

Filetsteak  

mit Senfrahmsauce 

SPEZIALITÄTEN 

VOM ROSS



ink l .  8 .1% MwSt .  

 

 
 

  

 

 

 

 

 

 

Melonen mit Rohschinken 
 

 
 

Weissweinsuppe 
 

 
 

Trüffel-Ravioli 

an Olivenöl 

mit Tomatenwürfeli  
 

 
 

Entrecôte 

„Kräuterbutter“ 

Pommes frites 

Gemüsegarnitur 
 

 
 

Warmes Schoggiküchlein 

mit Vanilleglace 

 

 

 

 

 

Menu 4 Gang pro Person   Fr. 80.50 

(ohne Ravioli)  

 

Menu 5 Gang pro Person  Fr. 99.50 

 

GOURMET-MENU



ink l .  8 .1% MwSt .  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Melonen mit Rohschinken Fr.  18.50 

 

Crevettencocktail (Chi le )  mit Toast und Butter Fr.  19.50 

 

„Trüffel-Ravioli“ an Olivenöl mit Tomatenwürfeli  Fr.  19.00 

  
 

 

 

 

 

 

Weissweinsuppe    Fr.  12.00 

 

Grossmutter’s Senfsuppe     Fr.  10.50 

 

Tomatencrèmesuppe mit Rahm    Fr.   10.00 

 

Bouillon „Flädli“ mit oder ohne Sherry     Fr.    9.00 

 
 

 

 
 

    

 

Grüner Salat   Fr.    8.50 

 

Gemischter Salat     Fr. 11.50 

 

Nüsslisalat mit gehacktem Ei    Fr. 14.00 

 

VORSPEISEN

SUPPEN

SALATE



ink l .  8 .1% MwSt .  

 

 

 

 

 

 

 

Kalbsgeschnetzeltes „Züri–Art“   CH Fr.  39.00 Te l ler  

mit feiner Butterrösti    Fr.  50.00 2 Gänge   

  

Kalbscordonbleu   CH 

mit Pommes-frites und Gemüse    Fr.   39.50 Tel ler  

 

Rindsfiletwürfeli „Stroganoff“  CH/Aust .  Fr.  40.50 Te l ler  

mit Butterreis   Fr.  51.50 2 Gänge  

     

Entrecôte gril l iert  CH/Aust .  Fr.  42.00 Te l ler  

mit rassiger Pfeffersauce    Fr.  53.00 2 Gänge  

dazu Pommes frites und Gemüse 

   

Rindsfilet „Kräuterbutter“    CH/Aust .  Fr.  52.00 Te l ler  

mit Pommes frites und Gemüse   Fr.  63.00 2 Gänge   

 

Pouletbrüstli „Champignonrahmsauce“ CH  Fr.  28.00 Te l ler  

mit Nudeln und Gemüse 

     

„Rössli Penne“  Canada/Aust .  Fr.  27.00 Te l ler  
(Penne mit Rossfi letwürfel i   

an Cognacrahmsauce)     

 

Lammentrecôte „Provençale“   Aust .  Fr.  39.00 Te l ler  

mit Kroketten und Gemüse   Fr.  50.00 2 Gänge  

 

Wienerschnitzel   CH Fr.  38.00 Te l ler  

mit Pommes frites und Gemüse   Fr.  49.00 2 Gänge  

 

HAUPTGERICHTE



ink l .  8 .1% MwSt .  

 

 

 

 

 

 

 

Eglifilets gebacken „Sauce Tartar“  CH/Est land  Fr.  39.00 Tel ler  

Salzkartoffeln   Fr.  48.00 2 Gänge  

   

Zanderfilets „Zuger-Art“  CH/Est land  Fr.  38.00 Tel ler  

dazu Reis   Fr.  47.00 2 Gänge  

       

Riesencrevetten vom Grill   Vietnam  Fr.  41.00   

auf Safranspaghetti  

 

  

  

   

 

 

Frühlingsrollen mit Salaten garniert  

mit Sweet Chili Sauce   Fr.  25.00 

 

Gemüseteller mit Ei    Fr.  26.00 

 

Rösti-Pick (gefül l t  mit  Kräuterquark)  

mit Salaten garniert    Fr.  25.00 

 
Gerne bereiten wir für Sie weitere vegetarische Köstl ichkeiten zu.  

Fragen Sie unsere Mitarbeitenden.   

 

Über Zutaten in  unseren Ger ichten ,  d ie  Al lerg ien  oder Into leranzen aus lösen können,  

informieren  S ie  unserer  Mitarbe itenden auf  Anfrage gerne .  

 

F ISCH

VEGETARISCH



ink l .  8 .1% MwSt .  

  

 

 

 

 
 

( a l l e  u n s e r e  D e s s e r t s  s i n d  h a u s g e m a c h t )  

  

  

Gebrannte Crème Fr.    8.50 
 
 

Amaretto-Honig-Parfait mit Orangensalat Fr.  13.50 

 ½ Portion Fr.  10.50 
 
 

Toblerone-Mousse mit Früchten garniert  Fr.  12.50 

 ½ Portion Fr.    9.50 
 
 

„Hot Berry“  Fr.   10.50 

Vanilleglace mit heissen Beeren 
 
 

Parfait Mocca flambé Fr.  10.00 

Mocca Glace (f l ambiert )  
 

 

Für den kleinen „Gluscht“:  

„Klassisches“-Tiramisu im Glas Fr.    9.00 
 

 

Zuger Kirschtorte (Bäckerei  Nussbaumer)  Fr.    8.50 
 

 

Warmes Schoggiküchlein Fr.    9.50 

mit Vanilleglace (20 Minuten  Wartezeit )  
 

 

Käse-Teller  Fr.  13.50 

 

 

DESSERT


